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1. Hopfengut No 20 Lager                                               Hopfengut No 20, Tettnang  

Lager  |  Alk. 4,8 %  |  Stwz. 11,7 %  |  30 IBU  |  Gärung: Untergärige Hefe  |  Malz und 
Getreide: Pale Ale Malz, Münchner Malz, Karamellmalz  |  Hopfen: Mandarina Bavaris, 
Hallertau Blanc und Tettnanger  |  kaltgehopft 

 
 

 

2. Anspach & Hopday - An ordinary Bitter            Anspach & Hopday, London, UK 

Bitter  |  Alk. 3,7 %  |  Stwz. 9,8 °P  |  Gärung: Obergärige Hefe (US05)  |  Hopfen: East Kent 
Golding, (US) Chinook  |  Malz und Getreide: Extra Pale, Crystal, Mattis Otter, Mais, Gersten-
flocken, Spitzmalz 

  
 

 

3. Cantillon - Gueuze                                   Brasserie Cantillon, Anderlecht, Belgien                        

Gueuze  |  Alk. 5,5  %  |  30 IBU  |  Gärung: Obergärige Hefe, Wildhefen  |  Malz: Gersten- und 
Weizenmalz  |  Verschnitt aus 1-, 2- und 3-jährigen Lambic-Bieren, eichenfassgereift 

 
 

4. Brewski Triple Berry Pie                                      Brewski, Helsingborg, Schweden  

Fruited Berliner Weisse  |  Alk. 4,0 %  |  20 IBU  |  Gärung: Obergärige Hefe  + Laktobazillen  |  
Gebraut mit Heidelbeeren, Himbeere, Schwarze Johannisbeeren, Vanillin, Laktose   

 
 

5. Pressure Drop Slumber                                 Pressure Drop Brewing, London, UK 

Imperial (Coffee) Stout  |  Alk. 10 %  |  Gärung: Obergärige Hefe  |  Gebraut mit Madagaskar 
Vanille, „Red Brick“-Kaffee von „Square Mile Roasters London“), Laktose 

 
 

6. Sudden Death -Shitter was full   Sudden Death Brewing, Timmendorfer Strand  
                                                                 x Westum Hjemmebryggeri, Dal, Norwegen 

DDH (Milk Shake) India Pale Ale  |  Alk. 7,0 %  |  50 IBU  |  Gärung: Obergärige Hefe  |  Malz 
und Getreide: Gersten-, Weizen- und Hafermalz  |  Hopfen: Mosaic (BBC), Citra (BBC), Galaxy, 
Cascade  |  Gebraut mit Laktose, kaltgehopft 
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