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wWas ist Craft Beer /




Beer /

wWas ist Cra

—+

. Braukunst statt Industrietechnik . Personliche Einstellung

. Wiederentdeckung von ~um Thema Bier

unterschiedlichen Stilen

. Bier als  GenulSmittel”

Vielfalt an Geschmack

verschiedenen Hopfen- und
Malzsorten

Handwerkliche Herstellung

/ulassen von

iNtensivem Geschmack und
Aromen

kreativen Verfahren und Zu-




Sorten, Stile und Lander

Wheatbeer Lager Ale Rustic & Porter/Stout
Witbier Light Amber Starkbiere Brown Ale
Kristallweizen Export / Lager Bitter Saison, Farm- Scottish Ale
Hefeweizen Kellerbier Pale Ale house Ales, Baltic Porter
Weizenbock Bayrisch Helles Red Ale Geuze, Lambic | Porter

Pils India Pale Ale Blonde, Strong  Stout

Bockbiere FSB (Bitter] Ale, Double, imperial Stout

_ Triple,
Imperial IPA |
Barleywine

Traditionelle

Verpreitung
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CRAFT BEER COMPANY

Brauereigrolsen STUTTGART
CAST Stuttgart 4.000 HL

The Kernel 10.000 HL

Beavertown Brewery  35.000 HL (geplant: 450,000 HL)

Schonbuch ca. 100 T HL

Braumanufaktur

Dinkelacker- 600 T. HL

Schwabenbrau

Stuttgarter Hofbrau ca. 1 Million HL Radeberger Gruppe
Erdinger 1,8 Milllonen HL

Beck's 2,5 Millionen HL Anheuser-Busch (AB-InBev|
Oettinger 5,89 Millionen HL

Heineken 136,3 Millionen HL  \SABMiller (AB-InBev|




Klassifizierung von .

Slersorten

Obergarig Untergarig Sour / Wild / Mixed / Spontan
| I I
' ' ' ' } v }
PORTER | | Alt @ Kélsch ALE WEIZEN STARK LAGER/EXPORT SOUR/LAMBIC
I | |
! ' v ¥ v v :
Stout Porter Hefeweizen @ Witbier Bock Baltic Porter WILDHEFE/BRETT. LAKTOB.
Coffee | Sweet | Imperial/Export | Dunkles W. ' Weizenbock | Doppelbock | | Lager/Export Lambic Berliner Weisse | | Gose
| | I |
l v ) ! v ' I 1 ! !
Pastry STRONG Brown Amber Pale Bitter Eisbock Marzen | | Helles Frucht-Lambic | | Gueuze
| l | y 5 |
v ¥ v !
Dubbel Strong Scottish Red IPA ESB Pils/Pilsener Rauchbier || Dunkles | | Fruited | | Pastry FARMHOUSE
L |
! ! | ' } |
Tripel | Barley Wine @ Imperial/Double | Milkshake Brut | WienerL. | Dortmunder Exp. | Zwickel/Keller Saison || Grisette || Biere de Garde

© CRAFT BEER COMPANY STUTTGART




Geschmacksspektrum

Suffigkeit, Frische

Lager
Golden Ale
Bitterkeit




/utaten

Malz

Getreide wird zum Keimen gebracht, und anschlielsend schonend ge-
trocknet (gedarrt), teilweise bis zu einer dunklen Farbung gerostet.
Dabel wird Zucker ausgelost, was zu einem tendenziell sufdlichen Ge-
schmack fuhrt. Fur die Bierherstellung wird meist Gerstenmalz ver-
wendet, es gibt jedoch auch Beimischungen von anderen Getreiden
wie z.B. Hafer, und speziell bei Weizenbiere naturlich Weizenmalz.

Craft-Bier-Malze sind z.B. Pale Chocolate Dark, Munchner Malz,
Roasted Barley

Hopfen

Eine Kletterpflanze aus der Gattung der Hanfpflanzen mit bitterem
Geschmack, die auf der ganzen Nordhalbkugel zuhause ist. Zur Craft-
Bierherstellung werden Kombinationen aus einer Auswahl von uber
50 verschiedeneren, relevanten Zuchtungen verwendet, wodurch
sehr viele Geschmacksvariationen moglich sind. Klassische Industrie-
biere beschranken sich hingegen auf wenige Sorten.

Beliebte Craft-Bier-Hopfen sind z.B. Amarillo, Cascade, Citra, Mandari-
na, Simcoe, Opal

Hefe

Die Bierhefe wandelt den in der Stammwurze gelosten Zucker
wahrend des Vergarens in Alkohol um, und verleint dem Bier am
starksten von allen Zutaten dessen individuellen Geschmack. Bei
Craft-Bieren werden teilweise auch verschiedene Hefen ge-
mischt, um einen gewunschten Geschmack zu erzeugen.

Bel Craft-Bieren wird meist obergarige Bierhefen verwendet, z.B.
der Marken Safbrew, Safale, Saflager, Danstar
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Grundbegriite der Herstellung

Stammwdrze

Bezeichnet den Anteil der aus dem Malz und Hopfen im Wasser gelos-
ten, nicht flichtigen Stoffe vor der Garung. Dies sind vor allem Malzzu-
cker, Eiweif3, Vitamine und Aromastoffe. Der Malzzucker wird anschlie-
Rend wahrend der Garung von der Hefe in Alkohol und Sauerstoff um-
gewandelt. Aus einem grofien StammwduUrze-Anteil kann einerseits
wenn gewunscht ein hoher Alkoholgehalt erzeugt werden, anderer-
seits kann daraus ein grofer Teil von Aromen und Malzzucker im Bier
verbleiben.

Obergarig

Obergarige Bierhefe-Sorten schwimmen nach der VVergarung an
der Oberflache des Bieres. Es werden zur Vergarung relativ hohe
Temperaturen von 15-25 Grad bendtigt, wobei die Vergarung
vergleichsweise schnell ablauft. Diese traditionelle und ursprang-
liche Vergarmethode kommt ohne Kuhltechnik aus.

Untergarig

Untergarige Bierhefen sinken nach der Vergarung auf den Bo-
den des Vergarungsgefalies ab. Die Vergarung lauft relativ lang-
sam ab und benotigt Temperaturen von 4-9 Grad, weswegen
eine Kuhltechnik (oder eine naturliche Kuhlung) benotigt wird.

Spezialverfahren

Bei Craft-Bieren kommen manchmal erweiterte Braumethoden zum Einsatz:

,Dry hopping” Wahrend oder nach der Vergarung wird zusatzlich frischer
(Kalt-Hopfung) oder getrockneter Hopfen in das Bier gelegt, um mehr
Hopfenaroma zu verleinen.

Nachvergarung  Bei der Abfullung wird nochmals ein wenig Hefe zu  ge
geben, um eine Nachvergarung im Abfullgefals zu erzeu
gen.
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Stammwurze
Stil Ubl. Stammwirze (°P)
Berliner Weisse /-8
Gose 9-17
Geuze [0-13
Lager 9-17
Kolsch [0-17
Saison 9-13
Pils [0-13
\Wisldsla [1-13
Altbier [ 1-14
Marzen [1-13
Pale Ale [1-15
Porter [0-16
Stout [5-19
Dubbel [5-20
Tripel 18-27
Barley Wine | /-25
Imperial... 15-27
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Lager & Pils — Des Deutschen liebstes Bier

Herkunftsland  Deutschland

Verbreitung Weltweit im kommerziellen Bereich

Hefe Untergarig

Geschmack Leicht trinkbar bis herb, ,Kristallin®, klar,
protig, tw. hopfig

Aromen Brot, Hefe, tw. Malz, Bitterhopfen

IBU ca. 1545

Familie Lager/Export, Pils, Marzen, Zwickel, Kel-

lerbiere, (Bayrisch) Helles, Bock

Neben dem vor allem im englisch-sprachigen Ausland als ,Lager” bezeichneten Bierstils, der
heutzutage in Deutschland begrifflich dem ,Export” gleichzusetzen ist, sind die ,Lagerbiere”
auch ein Uberbegriff fur untergarige Biere mit einem bestimmten StammwUrze-Anteil, ver-
bunden mit bestimmten Hopfen- und Malzsorten, und einer typischen Charakteristik. Inter-
national, aber vor allem auch in Deutschland, sind ,Lagerbiere” die kommerziell dominan-
ten Blersorten, zu denen auch das ,Pils™ (oder ,Pllsener”) und das ,Helle” gezanit werden.

Wegen der Verwendung von untergarigen Hefen mussen Lagebiere wahrend der Verga-
rung (meist technisch) gekunlt werden. Insgesamt sind st diese Art von Bler langer haltbar,
WOVvon sich, je nach Perspektive, die Begriffe ,Lager” und ,Export” u.A. mit erklaren.



Pale Ale — [radition und Moderne

Herkunftsland GrolRbritannien

Verbreitung  Urspr. Grofsbritannien, USA, Europa L‘

Hefe Obergarig
?5

Pale Ales sind helle Biere, die mit obergariger (Ale-)Hefe hergestellt werden und tendenziell
hopfenbetont sind. In der Regel werden sie bei Temperaturen von 15 bis 25°C vergoren.
Anders als bel Lager-Bieren ist die Garung kurzer und erfolgt bel hoheren Temperaturen.

Geschmack  Ausgewogen,
von fruchtig bis leicht malzig

Aromen Zitrus, Grapefruit bis tropisch, Malz
IBU ca. 1545
Familie Amber Ale, Pale Ale, Bitter, American

Pale Ale, IPA, Blonde, Red Ale

Der Name Pale Ale kommt daher, dass die Biere aus hellem Malz hergestellt werden. In
Grolsbritannien wurden umgangssprachlich alle Biere als Ales bezeichnet, bis auf die dunk-
len Porter- und Stout-Biere. Das Pale Ale entwickelte sich aus dem traditionellen englischen
Bierstil ,Bitter”, der als Urtyp des britischen Bieres gilt und 1.d.R. etwas malziger ausfallt.



INndia Pale Ale — 50 schmeckt der Hopfen

Herkunftsland  Grol3britannien
Verbreitung Urspr. GrofRbritannien, USA, Europa

Hefe Obergarig

Geschmack Hopfenbetont, herb

Aromen Div. Fruchte, Zitrus, tropisch, Gras, Harz,
IBU ca. 45-80

Familie India Pale Ale (IPA), Extra Strong Bitter

(ESB), Double/Imperial IPA, Session IPA,
New England IPA (NEIPA)

Die Abkurzung IPA steht fur India Pale Ale. Es ahnelt dem Pale Ale, jedoch mit einem grolse-
ren Hopfenantell und (meist) mehr Alkohol. Typischer Weise werden IPAS zusatzlich kalt-

genopft.

Gebraut wurden IPAs erstmals im 19. Jahrhundert. Damals war Indien eine britische Kolonie.
Damit man auch dort englisches Bier trinken konnte, musste es von England nach Indien
verschifft werden. Da es den Suez-Kanal noch nicht gab, musste Afrika umrundet werden
um Indien zu erreichen. Damit das Bier auf der langen Uberfahrt nicht schlecht wurde,
musste es, um es haltbarer zu machen, mit mehr Alkohol und Hopfen eingebraut werden.



Porter & Stout — SO schmeckt das Malz

Herkunftsland  Grofbritannien, Irland, Osteuropa

Verbreitung Grolsbritannien / Schottland, Irland, USA

Hefe Obergarig

Geschmack Malzbetont, suf3 bis herb

Aromen Karamalz, Rostaromen, Schokolade, Kaffee, Lakritz

IBU 30-50

Familie Brown/Scottish Ale, Porter, Sweet/Milk Stout, Dry
Stout, Oat(meal) Stout, Chocolate Stout, Imperial/
Export Stout

Porter und Stout sind dunkle Biere, die mit gerostetem Malz oder gerosteter Gerste, Hopfen
und Hefe hergestellt werden. Manchmal wird zusatzlich zum Gerstenmalz auch noch Ha-
fermalz oder Haferflocken verwendet. Neben Rostaromen erinnern Porter-Biere an Kaffee
und Schokolade, bis hin zu Lakritze. Osteuropaische Porter-Biere waren dagegen tendedziell
sufslicher.

Stout ist traditionell der Begriff fur das starkste, oder ,stoutest” Porter, das eine Brauerei her-
stellt. Manchmal spiegelt sich dies dann auch im Alkoholgehalt von /% bis 8% wieder.



Trappisten &

selgisch — So wirkt die Hefe

Herkunftsland Belgien, Niederlande, England

Verbreitung  Benelux

Hefe Obergarig, tw. unspezifisch

Geschmack  Hefebetont, suld bis herb, weinig

Aromen fruchtig, brotig (hefig), alkoholisch,
Rumtopf-Fruchte

IBU

Familie Blondes, Amber Ale, Dubbel, Tripel,

Witbier, Strong Ale

Die grofde Bierkultur Belgiens

plickt auf eine lange Tradition zuruck, die zu einer enormen

Vielfalt von upber 1000 Biersorten gefuhrt hat. Einen besonderen Einfluss auf die Entwick-
lung von vor allem Starkbieren hatte u.A. auch das ,Vandervelde’-Gesetz, das von 1919 Dis
1963 den Ausschank von Spirituosen in Bars verbot.

Ein spezielles Merkmal belgisc

her Biere sind spezielle Hefen und Vergarungsmethoden. Der

Finsatz von Mehrfachvergarungen, Michsaurevergarung, Weinhefen und sogar Spontan-
vergarungen durch wilde Hefen ist in Belgien keine Seltenheit.



Farmnouse Ales und Sauerbiere —
Die trockene” Selte des Bleres

Herkunftsland  Urspr. Belgien, auch Ostdeutschland
Verbreitung Benelux, England, International

Hefe Obergarig, Wildhefen, Milchsaurebak-
terien

Geschmack Sauerlich, trocken (kaum Sufe),
wurzig, tw. fruchtig

o
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Aromen Getreide, Zitrusfruchte, Stroh, hefig : o 'ﬁ::m e 7
| & ‘...,.=u,;;;--~ i e B -.i.‘f‘,ﬂiﬂf ._ni g x
IBU 5-25 e S h
Familie Saison, Witbier, Geuze, Gose, LambiC, g s

(arisette, Berliner \X/eisse

Die Kategorie der Farmnhouse Ales ist schwer abzugrenzen. Ursprunglich handelt es sich
hierbel um Biere, die auf Bauernhofen statt in Brauereien entstehen, z.B. speziell zur Ernte-
“Saison”. Charakteristisch ist der Einsatz der Saison-Hefe, die besonders wenig Restzucker im
Bier belasst und den typischen ,trockenen” Geschmack erzeugt. Aulserdem werden meist
verschiedene Getreidesorten und Gewurze verarbeitet.

Bei Sauerbieren kommt der Einsatz von Wildhefen (z.B. Gretianomyces), oder die gezielte
Vergarung durch Milchsaurebakterien hinzu. Traditionell werden bel Sauerbieren oft Fruch-
te in den Sud zugegeben, oder auch Salz und Koriander.



\Verkostung

Bierfarbskala

IBU (Bitterwert) Skala

Pale Lager, Witbier, Pilsener, Berliner Weile
Maibock, Blonde Ale

WeiBbier

American Pale Ale, India Pale Ale

WeiBbier, Saison

English Bitter, ESB

Biere de Garde, Double IPA

Dark Lager, Vienna Lager, Marzen, Amber Ale
Brown Ale, Bock, Dunkel, Dunkelweizen
Irish Dry Stout, Doppelbock, Porter

Stout

Foreign Stout, Baltic Porter

Imperial Stout

leicht

8-12 IBU Light Lager
10-20 IBU Scottish Ale
20-40 IBU Porter
30-40 IBU English Bitter
30-50 IBU Stout

0-80 1BL India Pale Ale (IPA)

Barleywine

Double oder Imperial IPA

. Riechen

Malzaromen
Honig, Karamell

Fassaromen
Vanille, Rotwein & Sherry

Hopfenaromen

Fruchtig: Orange, Grapefruit, Citrus, Mango
& Ananas

Floral: grasig, erdig & blumig
Gewurze: Pfeffer & orientalische Gewurze
Dunkle Aromen

Rostaromen: Schokolade, Mokka & Toffee

. Schmecken

Schlank bis volimundig

schlank | ::TJ vollmundig

Rezenz (CO2 Gehalt)

flach [ =3 spritzig

Herbe Aromen

(IBU - International Bitterness Unit)
leicht L_;:_‘J kraftig

Fruchtige Aromen
keine T3 sehr fruchtig
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Hopftengut No 20 Lager

Brauerel Hopfengut No 20

Herkunft Tettnang

Typ Lager

Stammwurze 11,7 %

Alkohol 4,8 %

IBU 30

Garung Untergarige Hefe

Malz/Getreide  Pale Ale Malz, Munchner Malz, Kara-
mellmalz

Hopfen Mandarina Bavaris, Hallertau Blanc,
Tettnanger

Besonderheiten kaltgehopft

HOPFENGUT

N°20

=

i

S ——
10PFENGUT




Highland

EAST SCETLAND

Central

Edinburgh

Borders

Londonderry

Cumbria

Fermanagh

Clwyyd

Warwicks

/-/

Humbe
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Camden Town Brewery %

ENFIELD

BARNET

WALTHAM
HARING Eyﬁcaverto.\.-/.rw Brewery FOREST

HARROW Pressure Drop Brc‘we{y
REDBRIDGE

East London Brewing Co
%

* Umbrella Brewing ‘Slgn‘nure Brew

HAVERING

HILLINGDON The Five Points Brewing Co. HACKNEY oW Nopeimwely

Crate Brew
CAMDEN " isLinGTON e
: BARKING &

London Fields Brewery

* Toast Ale DAGENHAM

* Redchurch Brewery

Big Hug Brcwery'l TOWER NEWHAM

HAMLETS
EALING CITY OF COILTJCC;; Southwark Brewing Co.
WESTMINSTER Anspack

HAMMERSMITH Brej y Numbers

Hatkney Brewery *

s
& FULHAM UBREW —1

Thglerngl Brewery —— ‘ Brewing §

W‘eird Beard Brew Co KENSINGTON SOUTH

Fuller's Brewery

. & CHELSEA Keanibig Diving G
GREENWICH

*
Hop Stuff Brewery

HOUNSLOW ‘Brl(k Brewery

* Kew Brewery * Brixton Brewery BEXLEY

LAMBETH
WANDSWORTH

RICHMOND UEDN THAMES

By The Horns Brewing Co The London Beer Factory LEWISHAM

* :
* Gipsy'Hill Brewing Co

MERTON

KINGSTON
UPON THAMES
BROMLEY

SUTTON
CROYDON
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ANspach & Hopday - .

. . ANSPACH
AN ordinary Bitter &¢HOBDAY
Brauerel Anspach & Hopday
Herkunft London, UK
Typ Bitter AN
Alkohol 3.7 % 0INARY BITTER  THE ORpyy,.
Stammwarze 9,8 °P | |
IBU
Garung Obergarige Hefe (USO5)

Malz / Getreide  Extra Pale, Crystal, Mattis Otter, Mais,
Gersten-flocken, Spitzmalz
Hopfen Fast Kent Golding, (US) Chinook

Besonderheiten
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CANTILLON

Cantillon - Gueuze (BIO|

Brauerel Brasserie Cantillon

Herkunft Anderlecht, Belgien

Typ Gueuze

Stammwadrze

Alkohol 55 %

IBU 30

Brauart / Hefe  Obergarige Hefe, Wildhefen
Malz Gersten- und Weizenmalz
Hopfen

CANTILLON

Besonderheiten Verschnitt aus 1-, Z- und 3-jahrigen
Lambic-Bieren, eichenfassgereift
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Brewskl [riple Berry Pie

Brauerel Brewsk

Herkunft Helsingborg, Schweden

Typ Fruited Berliner Weisse
Stammwudrze

Alkohol 4,0 %

IBU 20

Garung Obergarige Hefe, Laktobazillen
Malz / Getreide

Hopfen

Besonderheiten Gebraut mit Heidelbeeren Himbeere,
Schwarze Johannisbeeren, Vanillin, Lak-
tose
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Camden Town Brewery %

ENFIELD

BARNET

Beavertown Brew;
*

HARINGEY
HARROW Pressure Drop Brc‘we{y

ast London Brewing Co

* Umbrella Brewing ‘Slgn‘nure Brew

HILLINGDON The Five Points Brewing Co. HACKNEY oW Nopeimwely

CAMDEN Crate Brewery
ISLINGTON v
London Fields Brewery
* Toast Ale
* Redchurch Brewery

Big Hug Brcwery'l TOWER NEWHAM

HAMLETS
EALING CITY OF COILTJCC;; Southwark Brewing Co.
WESTMINSTER Anspach Rday
HAMMERSMITH Brej y Numbers

& FULHAM UBREW =y

/ L
Thelernel Brewery = % _- FourpuriBrewing §

Hatkney Brewery *
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HAVERING

BARKING &
DAGENHAM

k4
Jrsind Beacc Sgew Co KENSINGTON SOUTHWARK * Hop Stuff Brewery

Fuller's Brewery

% & CHELSEA Meantime Brewing Co
GREENWICH

HOUNSLOW ‘Brl(k Brewery

* Kew Brewery * Brixton Brewery

LAMBETH
WANDSWORTH

RICHMOND UEDN THAMES

By The Horns Brewing Co The London Beer Factory LEWISHAM

* :
* Gipsy'Hill Brewing Co

MERTON

KINGSTON
UPON THAMES
BROMLEY

SUTTON
CROYDON

BEXLEY



PRESSURE
DROP

Pressure Drop Slumber

Brauerel Pressure Drop Brewing
Herkunft London, UK

Typ Imperial (Coffee) Stout
Stammwurze

Alkohol 10,0 %

IBU

Garung Obergarige Hefe

Malz / Getreide

Hopfen

Besonderheiten Gebraut mit Madagaskar Vanille und
,Red Brick"-Kaffee von ,Sguare Mile
Roasters London”, Laktose




SCHLESWIG-
HOLSTEIN

MECKLENBURG-
0 VORPOMMERN

Schwerin

BREMEN
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NIEDERSACHSEN
O Hannover

BRANDENBURG
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Sudden Death - Shitter was full

Brauerel Sudden Death Brewing, Timmendorfer

Herkunft Strand  x Westum Hiemmebrygger,
Dal, Norwegen

Typ DDH (Milk Shake] IPA (India Pale Ale)

Stammwurze

Alkohol /7,0 %

IBU 50

Garung Obergarige Hefe

Malz / Getreide Gersten- Weizen- und Hafermalz

Hopfen Mosaic (BBC), Citra (BBC), Galaxy,
Cascade

Besonderheiten kaltgehopft, gebraut mit Laktose




Vielen Dank |

Diese Unterlagen (zum Download), Bewertungsergebnisse
und weitere Informationen stenhen hier zur Verfugung:

nttp://www.craftbeerco.de/UFA9Z

Die nachsten Bierproben-Termine sind auf unserer Webseite
aufgelistet. Anmeldungen sind jederzeit online moglichl

WW\W.Craftbeerco.de
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