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11. September 2021

Alte Brennerei®

1. Brewdog Kiezkeule Brewdog, Berlin, Germany / Aberdeen, Schottland, UK

Dortmunder Export (DH) | Alk. 58 % | 301BU | Géarung: Untergdrige Hefe | Malz und
Getreide: Miinchener und Pilsner Malz | Hopfen: Athanum, Cascade, Chinook, Simcoe |
Kaltgehopft

2. Arpus DDH Mosaic Cryo IPA Arpus Brewing Co, Riga, Lettland

India Pale Ale (DDH) | Alk. 6,5 % | Garung: Obergdrige Hefe | Malz und Getreide: Gersten-
und Weizenmalz, Hafer | Hopfen: Mosaic (Cryo) | Doppelt kaltgehopft, Single Hop-Bier

3. Fligge Roik Riesling Sauer Brauerei Flugge, Frankfurt

Sauerbier / Grape Ale | Alk. 6,6 % | 101BU | Garung: Obergdrige Hefe + Weinhefe | Malz
und Getreide: Gersten- und Weizenmalz | Vergoren mit 2020er Riesling von Daniel Mattern
(Rheinhessen)

4. Trappistes Rochefort 10  Abbaye Notre-Dame de Saint-Remy, Rochefort, Belgien

Belgisches Klosterbier / Quadrupel / Trappist | Alk. 11,3 % | Stwz.24,5°P | Garung:
Obergdrige Hefe Malz und Getreide: Gerstenmalz und Weizen | Zugabe von Zucker

5. BBNo 64 — Bimber B.A. Imperial Stout Brew By Numbers, London, UK

Imperial Stout (Barrel-Aged) | Alk. 10 % | Stwz. 23,18 °P | Garung: Obergdrige Hefe |
Malz und Getreide: Gerstenmalz (div. Réstmalze), Hafer | 4 Monate gereift in Ex-Bourbon-
Fdsser (amerikanische Eiche) der Bimber Destillery (London)

6. Sudden Death - More German goes not
Sudden Death Brewing, Timmendorfer Strand

Weizenbock (DDH) | Alk. 7,8 % | 50IBU | Garung: Obergdrige Hefe |
Malz und Getreide: Gersten-, Weizen- und Hafermalz | Hopfen: Sabro, Citra BBC, Triumph,
HBC431 | Doppelt kaltgehopft
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